HERBSTZAUBER

KURBISCREME - SUPPE

lkg Kiirbis

& Riiebli Alles in kieine Wiirfel

! Kartoffel schneiden und in Buiter
1-2 Essl. Butter anddmpfen.

Mit Meersalz und Pfeffer wiirzen.

11l Wasser

2 Gemiiseboullionwiirfel beifiigen, kéchlen lassen
bis das Gemiise sehr weich
ist, dann alles passieren.

1 dl  Rahm oder Sauerrahm

1 Tl Maizena im Rahm auflosen
und zugeben.

Rosmarin, Krdutersalz nachwiirzen. nochmals
aufkochen.

Gerdstete Brtowiirfeli in den Teller geben und

mit Suppe tibergiessen.

En Guete wiinscht Marianne Marii
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